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W e l k o m  i n  S c h u u r 1 7  

S c h u u r 1 7  i s  e e n  u n i e k  v l e e s r e s t a u r a n t  d a t  z i c h  b e v i n d t  i n  e e n
a c h t t i e n d e - e e u w s e  v i e r k a n t s h o e v e  i n  R o s m e e r  [ B i l z e n ] .  H e t
n u m m e r  1 7  v e r w i j s t  n a a r  d e  l o c a t i e  v a n  d i t  e x c l u s i e f  p a n d ,
D a a l s t r a a t  n r .  1 7 .  
D e  e s s e n t i e  v a n  S c h u u r 1 7  i s  h e t  v e r z o r g e n  e n  b e r e i d e n  v a n
e x c l u s i e v e  e n  p u r e  v l e e s g e r e c h t e n .  

C h e f - k o k  J o r d i  L e n a e r s  h e e f t  v a n  k i n d s b e e n  a f  e e n  p a s s i e  v o o r
k o k e n ,  e n  s t a a t  s i n d s  2 0 1 0  a c t i e f  a c h t e r  h e t  f o r n u i s .  N a  e n k e l e
j a r e n  w e r k e r v a r i n g  i n  v e r s c h i l l e n d e  h o r e c a z a k e n ,  w e r d  h e t  t i j d
o m  z e l f  z i j n  v i s i e  o p  k o k e n  u i t  t e  w e r k e n .  

L e t ’ s  [ m ] e a t !  
S a m e n  g e n i e t e n  v a n  p u u r h e i d  o p  e e n  b o r d ,  m e t  e e n  v e r w i j z i n g  n a a r
d é  s p e c i a l i t e i t  v a n  c h e f - k o k  J o r d i ,  h e t  b e r e i d e n  v a n  a u t h e n t i e k e
v l e e s g e r e c h t e n .  

D i t  a l l e s  w o r d t  a a n g e b o d e n  i n  e e n  o n g e d w o n g e n  s f e e r  m e t  e e n
s p e c i f i e k e  u i t s t r a l i n g .  H e t  i n t e r i e u r  i s  d a n  o o k  e e n  b e l a n g r i j k e
f a c t o r  o m  v a n  d i t  c o n c e p t  e e n  v o l l e d i g  g e h e e l  t e  m a k e n .  H e t
s t o e r e  e n  l a n d e l i j k e  k a d e r  w a a r m e e  w o r d t  u i t g e p a k t ,  i s  m e d e
d a n k z i j  ” L a n d e l i j k  A u t h e n t i e k  B i l z e n ”  o n t w o r p e n .  

P r i v é - f e e s t  o f  e v e n e m e n t ?  
A l t i j d  e e n  u n i e k  f e e s t  w i l l e n  g e v e n  o p  e e n  e x c l u s i e v e  l o c a t i e ?  O f
g e w o o n  e e n  g e z e l l i g e  s a m e n k o m s t  m e t  v r i e n d e n  o f  f a m i l i e ?  W i j
b i e d e n  d e  g e p a s t e  f e e s t f o r m u l e  v o o r  e l k e  g e l e g e n h e i d ,  v a n  A  t o t
Z .  
V o o r  m e e r  i n f o r m a t i e  k a n  j e  a l t i j d  t e r e c h t  b i j  e e n  v a n  o n z e
m e d e w e r k e r s  o f  v i a  i n f o @ s c h u u r 1 7 . b e .
 
Wij wensen je smakelijk eten en danken je voor het vertrouwen in Schuur17. 

Let’s [m]eat again soon! 

Chef-kok Jordi & team Schuur17 
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3,3
3,3
3,3
3,4
3,5
3,3
3,3
3,7
3,7
2,9
7
10
10

Van ‘t vat

van ‘t fleske
chimay blauw
duvel 
la chouffe
westmalle dubbel
westmalle tripel
Karmeliet Tripel
Kasteel rouge 

V l e e s r e s t a u r a n t  s c h u u r 1 7

 

Dorst
 

 

B e s t e  k l a n t  

G r a a g  v r a g e n  w i j  u  o m  u w  b e s t e l l i n g  t e  b e p e r k e n  t o t  4
v e r s c h i l l e n d e  g e r e c h t e n .  
W i j  h a n t e r e n  o o k  h e t  p r i n c i p e  v a n  é é n  r e k e n i n g  p e r  t a f e l .

D e  p r o d u c t e n  i n  o n z e  m e n u k a a r t  k u n n e n  v o l g e n d e  a l l e r g e n e n
b e v a t t e n ;  g l u t e n ,  n o t e n ,  m e l k ,  p i n d a n o t e n ,  v i s ,  e i e r e n ,  s e s a m ,
s o j a ,  s e l d e r ,  m o s t e r d ,  s c h a a l d i e r e n ,  l u p i n e  e n  s u l f i e t e n .
V o o r m e e r  i n f o  v r a a g t  u  b e s t  n a a r  é é n  v a n  o n z e  m e d e w e r k e r s .  

V r a a g  z e k e r  o o k  n a a r  o n z e  s u g g e s t i e s .  

frisdranken

 

Bieren

coca cola|zero 
fanta 
sprite 
fuze tea lemon 
Bliss tonic 
minute maid sinaasappel
minute maid appel
tönissteiner citroen
tönissteiner orange 
plat | bruis 0,25l 
plat | bruis 0,70l
chaudfontaine plat1L
chaudfontaine bruis1L

 

 

Cristal
affligem trippel

3,2
5

5,5
5,5
5,5
5,5
5,5
5,5
5,5
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13             
9 
8 
7 
7 
8 
9 
7 
9 
9 
9 
9

Wit
Frédéric M Semillon/Chardonnay [ZAF] 
Les Bertholets 2020 [FRA] 
albino Armani pinot grigio [ita] 
Pieve Vecchia Garganega [ita]               

Rosé  
CHiaretti [ITA] 
uno di uno [ITA] 

Rood 
juan gil yellow label monastrell [SPA] 
qué rico gran reserva carmenère [CHI]
Tre di Tre 2018 [ITA]  
amarone della valpoliccela [ITA]
× chefs favorite

V l e e s r e s t a u r a n t  s c h u u r 1 7

6
7
8
10

6
7

6,5
7,5
8
15,5

Dorst
aperitieven

Champagne|paul dangin
prosecco| gino fasoli
Martini bellini 
Vermouth wit 
Vermouth Vermouth 
porto reserva [wit | rood]
aperol Spritz 
Campari 
× campari orange
× campari tonic 
Limoncello spritz 
aperitief “Schuur17” 

wijn

Wijnen per glas kunnen veranderen

Suggestiewijn per glas va 9

Graag per fles?
vraag zeker ook naar onze 

uitgebreide wijnkaart



 
tonen van cardemom
combineer met indian tonic

 
tonen van citrus, lichte peper |
combineer met indian tonic

w w w . s c h u u r 1 7 . b e  |  

 
kruidig | combineermet indian tonic

 
keuze uit: original, citrus of pink unieke
Afrikaanse smaken, gemaakt van
gesteriliseerde olifantenmest
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 MON la rouge 
× op basis van vlierbloesem, vodka,
cranberry, tonic
dark rum mojito 
Negroni

 

Tonic:

13
13
15
16

15

16

16
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12 

12
12

gin

 

Cocktails

mocktails/alcoholvrij

copperhead [be]
 

Indlovu [ZAF]

Xibal [guatemale]

fever tree indian Tonic
fever tree elderflowerTonic
fever tree rhubarb Tonic

| inclusief bijpassende tonic

Bombay Sapphire [GB] 
Ardent Gin Apothek [Luik] 
G in  mare [spa]
Gin Mare Capri[spa]

 

 

 

4,2
4,2
4,2

Dorst

nON la rouge 
× op basis van vlierbloesem,
cranberry, tonic
Tanqueray 0,0%
× kruidige smaken
Crodino

 

9

11

6

SCHUUR17 GIN
Huisgemaakte infusie veranderlijk per
seizoen

16
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25
17
25
10
12

18
17
13
19,5
14
17

30 
36
32

Pasta
spaghettoni quadrati - buikspek - scampi 
Pasta puttanesca - gegrilde tonijn
Ravioli ricotta spinazie 
× met of zonder parmaham

Voor de kleinste
little filet pur (130 gr.)  
pasta little chef 
l ittle wagyu burger 
Kippennuggets 
2 frikandellen

gegrilde carpaccio - truffelmayonaise 
Tataki tonijn - ponzu 
bordje kwaliteitsham 
Handgesneden steak tartaar - pesto 
carpaccio - rode biet
traaggegaard Iberico buikspek 

Honger
voorgerechten

N e e m t  u  e n k e l  e e n  v o o r g e r e c h t / e x t r a  b o r d ?
r e k e n e n  w e  e e n  s u p p l e m e n t  v a n   1 0   e u r o   a a n .



×
×
×
×
×  
×
×

champignonroom
peperroom
kruidenboter
chimichurri
provençaals
truffelmayonaise
lauwwarme bearnaise 

×
×
× 

× 

w w w . s c h u u r 1 7 . b e  |  

frieten - mayonaise
kroketten 
zuiderse aardappelen
uit de oven 
Pasta aglio&olio 
Frieten - truffelmayo
- parmezaan 

×
×
×
× 
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kropsalade
corn ribs
bospaddestoelen
warme groenten

Sauzen aardappelgerecht

V l e e s r e s t a u r a n t  s c h u u r 1 7

groenten

38
46
54
46
31
44
55
63

Honger

aan tafel|Vis |vegetarisch 
scampispies  -  remoulade 
tonijnhaasje  
Avocado burger - truffelmayonaise  

aan tafel|Vlees 

soorten bakwijzen:
 bleu|saignant|à point|bien cuit 

Filet pur 
Lady|200 gr 
classic|300 gr 
king|400 gr 

Bavette Wagyu mbs 6 [300gr] 
beef burger | 100% wagyu - buikspek - pulled beef - cheddar
Ribe eye anb Argentinië [350 gr] 
picanha wagyu mbs 5 [300 gr] 
Wagyu tasting 

Japanse wagyu a5 [60 gr]
Bavette mbs 6 [120 gr]
picanha mbs 5 [120 gr]

 
 

 

4
4
4
4
5
5
5

4
4
4

6
6

4
4
5
5

29
30
28,5

Upgrade je gerecht

Wagyu A5 entrecote MBs 10 

35 | 100GR

×
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:
 

O p e n i n g s u r e n

WiFi :  SCHUUR17 -  wachtwoord:  

Hopelijk heb je genoten van de maaltijd.
laat zeker je ervaring achter via onze Facebookpagina of Instagram. 

Gebruik onze hashtag #schuur17  of @schuur17.  
bedankt en let’[m]eat again! 

dinsdag -  donderdag:  18u00-22u30
Vrijdag -  zaterdag:  17u30-23u00
zondag & maandag:  sluit ingsdag
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