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CHARLOTTE M CHARDONNAY [ZAF1 6 | 30
ZEER ELEGANTE 100% CHARDONNAY MET FRISSE ZUREN, TONEN VAN WIT STEENFRUIT EN MELOEN. IDEAAL BIJ
VISGERECHTEN EN SALADES.

LES BERTHOLETS GRAND RESERVE [FRA1 7 | 35,5

ZUID-FRANSE CHARDONNAY MET EEN KARAKTERISTIEK BOTERTJE. MOOIE GOUDGELE KLEUR MET TINTEN VAN

RIJP GEEL EN TROPISCH FRUIT. DE LICHTE FRISSEN ZUREN ZORGEN DAN WEER VOOR EEN MOOIE AFDRONK. IN W
COMBINATIE MET RIKE VISGERECHTEN OF VETTIG VLEES GAAT DEZE WIIN PERFECT.

DONA EVITA TORRONTES [ARG] 7 | 35 T
GROENGEEL, SUPER INTENS. LYCHEES ZOETE JASMIN EN PERZIK IN DE NEUS. VET IN DE BOVENBOUW, MAAR SEC

EN ZELFS MINERAAL IN DE ONDERBOUW.

EEN TORRONTES VAN HET GECONCERTREERDE TYPE, MAGNIFIEK BIJ ASPERGES, MAAR ZEKER 00K BIJ TARTAAR

OF CARPACCIO VAN VIS.

QUE RICO CHARDONNAY [CHI1 8 | 40
VRIJ VERTAALD NAAR “WAT LEKKER" PRACHTIGE CHARDONNAY MET EEN MOOIE BALANS VAN FRUIT,

STRUCTUUR EN FRISHEID. IDEALE BEGELEIDER BIJ VISGERECHTEN.

JUANGIL YELLOW LABEL MONASTRELL [SPA1 ' 6,5 | 32,5
DEZE HANDGEPUKTE MONASTRELL WERD 4 MAANDEN GERLIPT OP FRANS EN AMERIKAANS EIKEN VATEN.
TONEN VAN DONKERROOD FRUIT OVERHEERSEN SAMEN MET EEN HEERLLKE INTENSITEIT. HEERLIJK BIJ GEGRILDE

GERECHTEN.

QUE RICO GRAN RESERVA CARMENERE [CHI - 7,5 | 37
EEN BOM VAN ZWART FRUIT (BRAAMBES, PRUIMEN) EN KRUIDNAGEL GECOMBINEERD MET EEN MODIE BODY,

MAAKT DEZE KRACHTIGE WIIN EEN BIJZONDER MOOIE COMBINATIE MET VLEESGERECHTEN.

O o o3

TRE DI TRE ROSSO DI PUGLIA IGP [ITAT 8 | 40

BLEND VAN NEGROAMARD, PRIMITIVO EN AGLIANICO. IN DE NEUS FRUITIGE AROMA'S VAN RIJP ZWART FRUIT
IN COMBINATIE MET ZUIDERSE KRUIDEN. MOOIE STRUCTUUR EN GOED GECONGENTREERDE TANNINES. KREEG 6
MAANDEN VATRIJPING EN IS ZIUN BEST BIJ VLEESBEREIDINGEN, PASTA EN GEGRILDE GEREGHTEN.

RIBETON ROSE [FRA] 6 | 30

CABERNET SAUVIGNON EN TANNAT.

EEN KLEUR VAN ZALM, DE SAPPIGE GEUR VAN AARDBEIEN, FRAMBOZEN EN EEN BEETJE CITRUS, VOL FRISHEID IN
DE SMAAK. VOLLEDIG GERIJPT ONDER DE STERKE ZON VAN DE GASCOBNE IN ZUID-WEST FRANKRIK.

UNO DI UNO ROSE [ITAT 7 | 35
GEMAAKT VAN 100% PRIMITIVO, IN DE NEUS RIJP BOEQUET VAN BRAMEN, BOSBESSEN EN SMAAK VAN
VIOOLTJES. MOOIE FRISSE ZUREN IN COMBINATIE MET VEEL FRUIT.

movm o 30
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BUBBELS

CAVA DOMENECH [SPA1 9 | 42,5

50% MACABEQ 25% PARELLADA 25% XAREL-LO, GEVINIFIEERD VOLGENS DE METHODE TRADITIONNELLE. MOOIE FRISHEID EN
STIJLVOL, WAT VAN DEZE WIN

EEN PARELTJE MAAKT.

PAUL DANGIN CHAMPAGNE [FRAT 60
SCHITTERENDE ASSEMBLAGE VAN 95% PINOT NOIR EN 5% CHARDONNAY. FIINE EN ELEGANTE NEUS VAN PEREN EN BISCUIT, IN DE
MOND ROMIG EN EVENWICHTIG.

WITTE WIJN

MACON FUISSE CHATEAU VITALLIS [FRAT 38

GOUDGELE KLEUR MET GROENE REFLECTIES. AROMA'S VAN FRUIT, BLOEMEN EN GITRUSVRUGHTEN. FRISSE AANZET, GEVOLGD DOOR
EEN EXPRESSIEVE SMAAK VAN FRUIT EN MINERALITEIT.

UITSTEKEND EVENWICHT EN EEN AANHOUDEND AFDRONK.

POUILLY FUME DOMAINE DE MALTAVERNE [FRA] 40

DE WL HEEFT EEN LICHTGELE KLEUR MET GROENE REFLECTIES. IN DE NEUS VINDEN WE AROMA'S VAN GRANNY SMITH,
CITRUSVRUGHTEN, KRUISBES, BUXUS EN'VUURSTEEN. IN DE MOND IS DE WIIN FRIS EN FRUITIG. DE MINERALITEIT ZINDERT NOG EVEN
NA.

GHABLIS JEAN DAUVISSAT [FRAT 47
PRACHTIGE AROMA'S VAN GROENE APPEL, LIMOEN, WITTE BLOEMEN EN EEN KLEIN VLEUGJE HOUT IN DE NEUS. IN DE MOND LEKKER
VETTIG EN ROMIG MET EEN MINERALE TOETS, EEN AUTHENTIEKE CHABLIS!

DI LEONARDO FATHERS EYES [ITAT 48

100% CHARDONNAY UIT FRIULI, VOL EN AROMATISCH MET TONEN VAN KARAMEL, BOTER EN OVERRIP WIT FRUIT (LYCHEES EN
ABRIKOOS) IN DE NEUS. IN DE MOND IS H1J ZAGHT MET EEN GEURIGE AFDRONK VAN RIJPE FRUITTONEN EN VANILLE. OVERHEERLUK BIJ
LICHT GEKRUIDE VISGERECHTEN.

PIERRO "LTC" SAUVIGNON & SEMILLON [AUST 48

LTC STAAT VOOR “LITTLE TOUCH OF CHARDONNAY', UIT DE GERENOMEERDE MARGARET VALLEY. DE SCHITTERENDE BLEND ZORGT
VOOR ATTRACTIEVE EXPRESSIE VAN RLP MAAR FRIS FRUIT, EEN BEETJE LIMOEN EN EEN VLEUGJE VERSGEPLUKTE KRUIDEN. LANGE EN
SAPPIGE AFDRONK.
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WITTE WIJN

CHATEAUNEUF DU PAPE BLANC [FRAT 58

SCHITTERENDE ASSEMBLAGE VAN 50% GRENACHE, 30% CLAIRETTE EN 20% ROUSSANNE. LICHT GOUDEN KLEUR. EEN SCALA AAN
AROMA'S ZOALS WITTE PERZIK, KWEEPEER, VLIERBLOESEM, HONING EN CITRUS SAMEN MET EEN MOOIE MINERALITEIT. LEVENDIGE
ZUREN EN EEN LANGE AFDRUK. KREEG 1 STER IN GUIDE HACHETTE. PERFECT BIJ RIJKE VISGERECHTEN.

LOTHIAN CHARDONNAY [ZAFI 63

100% CHARDONNAY HANDGEPLUKT. LICHTGEEL MET EEN GOUDEN SCHIIN.

IN'DE NEUS RIJP STEENFRUIT, CITROENSCHIL EN ANANAS. IN DE MOND RIJP GEEL FRUIT EN VANILLE.

11 MAANDEN VATRIJPING OP FRANSE EIKEN VATEN. VERKOZEN TOT BESTE ZUID-AFRIKAANSE CHARDONNAY IN 2019. GAAT HAND IN
HAND MET RIJKE VISGERECHTEN OF LICHT VET VLEES.

STAG'S LEAP CHARDONNAY [USAT 66

100% CHARDONNAY AFKOMSTIG UIT DE MEEST GERENOMEERDE STREEK VAN CALIFORNIANL NAPA VALLEY. 7 MAANDEN GERIPT IN
ZOWEL RVS VATEN, DAARNA OP NIEUW-AMERIKAANSE EIKEN VATEN. IN DE NEUS TONEN VAN VANILLE, CITROENGRAS, JASMIJNBLOEM
EN WITTE PERZIK.

IN'DE MOND ROMIG EN BOTERIG, MET EEN MEDIUM-LANGE AFDRONK, AANGENAME ZUREN.

PULIGNY-MONTRACHET "LES NOSROYES' [FRAT 98

DEZE WIN HEEFT EEN GLANZENDE, STROGELE KLEUR. HIJ HEEFT EEN NEUS VAN VERSE CITRUSVRUCHTEN EN HINTEN VAN HAZELNOOT.
ZIN SMAAK'IS FRIS EN STRAK.

ZIJN AFDRONK IS MEDIUM LANG MET MOOIE MINERALEN TOETSEN.

CHASSAGNE-MONTRACHET 1ER CRU “LES VERGES" [FRAT 120

IN'DE JEUGD AL OPEN EN EVENWICHTIG EN NA ENKELE JAREN NOG MEER SPANNING EN FINESSE. RONDE WIIN BARSTENSVOL SAPPIG
FRUIT. GERIJPT OP FRANS EIKENHOUT, WAARVAN 25% NIEUW

HOUT.
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RODE WLN

CHATEAU PONTOISE CABARUS HAUT-MEDOC CRU [FRAT 42

BLEND VAN CABERNET FRANC & SAUVIGNON, MERLOT EN PETIT VERDOT. DIEPRODE WIJN MET PAARSE REFLECTIES IN HET GLAS.
GECONGENTREERDE NEUS VAN ROOD FRUIT EN HOUTTOETSEN.

IN'DE MOND GOED GESTRUCTUREERD MET STRAKKE, DOCH VERWEVEN TANNINES. ERG TRADITIONELE, ELEGANTE MEDOC!

RIOJA RESERVA BODEGAS VIVANCO [SPA] 44

BLEND VAN GRACIANO EN TEMPRANILLO, 24 MAANDEN OP EIKENHOUTEN VATEN GERIJPT. VERFIJNDE EN COMPLEXE RIOJAI VOL
RODE KLEUR, VERFIINDE GEUR VAN RIJP FRUIT, GEDOSEERD EIKENHOUT EN EEN LICHTE KRUIDIGHEID. DE SMAAK IS VOL, ROND EN
EVENWICHTIG.

GUIDOBONO BARBERA D'ALBA DOC [ITAT 44
ROBINRODE WIIN MET EEN SCHIN VAN VIOLET, GEUREN VAN ZWARTE KERS MET EEN KRUIDIGE TOETS. MOOIE COMBINATIE MET LICHT
GEGRILDE GERECHTEN.

JUAN GIL SILVER LABEL [SPAT 45
100% MONASTRELL, AFKOMSTIG VAN 40 JAAR OUDE WINSTOKKEN. ZEER KRUIDIGE NEUS MET AROMA'S VAN BOSBESSEN, LICHT
GETOAST EN GEROOKT. PERFECTE STRUCTUUR MET RIJPE TANNINES. INTERNATIONALE AWARD WINNER.

POSTA PIANA PRIMITIVO [ITA] 45

HANDGEPLUKTE PRIMITIVO UIT PUGLIA. IN DE NEUS RUIKEN WE RODE BESSEN, KERSEN EN VANILLE. IN DE MOND MOOIE INDRUKKEN
VAN ZWART FRUIT (KERSEN, BRAMEN) EN PRUIMEN MET DAARBIJ EEN LICHTE KRUIDIGHEID (KRUIDNAGEL). ZACHT MAAR TOCH VOL EN
KRACHTIG! COMBINEER MET GEGRILD OF GEROOSTERD VLEES.

MAIN DIVIDE PINOT NOIR [NZL1 44
HELDER ROBIJNRODE KLEUR MET IMPRESSIES VAN-ZWARTE KERSEN, FRAMBOZEN EN PRUIMEN. RIJPE FIJNKORRELIGE TANNINES GEVEN
DEZE WIN STRUCTUUR EN LENGTE MET EEN FLUWELEN MANTEL VAN CHOCOLADE EN SPECERIJEN.

MOULINS DE CITRAN [FRAT 47
HEERLIJK GEBALANCEERD, EEN AANZET VAN GECOMBINEERD ROOD EN ZWART FRUIT ALS KERS EN FRAMBOOS MET EEN VERLOOP
NAAR ELEGANTIE IN DE AFDRONK EN EEN PERFECTE VERSMELTING VAN RIJPE TANNINE EN HOUT.

GIGONDAS DOMAINE RASPAIL-AY [FRAT 49

INTENSE, VOLLE SMAAK. BIJ ZO'N KRACHTPATSER IS HET VAN BELANG DAT HIJ ZIJN ELEGANTIE BEHOUDT. DE WIJNEN KRIJGEN FOUDRE,
HOUTRIJPING IN GROTE VATEN, WAARDOOR DE HOUT INVLOED BEPERKT IS. HET RESULTAAT IS EEN VERFIINDE RODE WIN DIE WORDT
GEKENMERKT DOOR LICHTE KRUIDEN TONEN, ZACHTE TANNINES EN ROOD FRUIT. 80% GRENACHE, 15% MOURVEDRE EN

5% SYRAH.
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RODE WLN

JOEL GOTT ZINFANDEL [USAT 51
TONEN VAN ZWART RIJP FRUIT, ZWARTE BESSEN, PRUIMEN. HINTS VAN VANILLE EN CHOCOLADE. ZEER LEKKER BIJ GEROOKT OF
GEGRILD VLEES.

LANGHE NEBBIOLO EL SARTU [ITA] 52
DE NEBBIOLO HEEFT EEN INTENS ROBIINRODE KLEUR. FRISSE TYPISCHE PARUSSO-NEUS VAN RODE KERS, ROZEN EN EEN VLEUGJE
HOUT. MEDIUM VOLLE STRUCTUUR MET VEEL RIJP FRUIT MAAR TOCH 00K EEN FLINKE DOSIS FINE NEBBIOLO-TANINE DIE DE WIIN TOCH

DE NODIGE COMPLEXITEIT GEEFT. EEN MOOI ALTERNATIEF VOOR DE DUURDERE BAROLO.

MARTINET BRU GARNACHA & SYRAH [SPAT 53
PRIORAT, DIEP KERSRODE KLEUR MET RIJPE FRUIT AROMA'S, LICHT GETOAST, TERWIJL HIJ SMAAKVOL EN VLEZIG IN DE MOND IS. MOOIE
LANGE AFDRONK VAN FIJNE CACAQ EN CHOCOLADE. PRACHTIG IN COMBINATIE MET GEGRILDE VLEESGERECHTEN.

FONTERUTGLI CHANTI CLASSICO [ITAT 54

100% SANGIOVESE, FAVORIET VAN ONZE SOMMELIER ROBRECHT,

HEEFT EEN DIEPE ROBINRODE KLEUR MET PAARSE RAND. HET BOEKET GEURT INTENS NAAR RIJP FRUIT, BLOEMEN EN HEEFT EEN
MINERALE HINT. DE STRUCTUUR IS SOEPEL MET SAPPIGE TANNINES. ELEGANTE WIN MET EEN FRUITIGE AFDRONK

JOEL GOTT CABERNET SAUVIGNON [USAT 54
AROMA'S VAN ROOD FRUIT, AARBEIEN EN KERSEN, VANILLE EN PRUIMEN. HINTS VAN TABAK EN TOFFEES IN COMBINATIE MET RIJPE

TANNINES EN EEN LANGE, AROMATISCH AFDRONK.

CHATEAU LA BESSANE [FRAT 56

WARE KLASSIEKER UIT DE BORDEAUX, BLEND VAN MERLOT, CABERNET SAUVIGNON EN PETIT VERDOT.

MOOIE ROBINRODE KLEUR MET IN DE NEUS INTENSE AROMA'S VAN RIJP ZWART EN ROOD FRUIT, CEDERHOUT EN VANILLE. IDEM IN DE
MOND: SEXY, SMAKELIK, MET EERST EIK EN VANILLE MAAR DAARNA JAMMY RODE VRUCHTEN EN EEN LANGE VLEZIGE AFDRONK.

PURAMUN CO-FERMENTED [ARGI 59
70% MALBEC 30% PETIT VERDOT, ZWART FRUIT IN DE NEUS MET VLEZIGE AROMA'S MET EEN COMPLEX PALET.
KRACHTIG MET MOOIE, RIJPE TANNINES, 1 JAAR VATRIJPING OP FRANSE EIKEN VATEN.

JUAN GIL BLUE LABEL [SPAT 62
MONASTRELL, CABERNET SAUVIGNON EN SYRAH. ZEER DONKERE RODE WIN MET ARGMA'S VAN BOSVRUCHTEN EN ZWART FRUIT.
RIKELIJKE AFDRONK MET BIJZONDER VEEL POWER. RIJK AAN TANNINES DIE MOOI IN BALANS ZIJN MET DE FRISSE ZUREN.

SAN FEREOLO DOGLIANI SUPERIORE [ITAT 63
100% DOLGETTE, EEN TAFELDRUIF EIGEN AAN ITALIE. ENORM VEEL ZWART FRUIT IN DE NEUS IN COMBINATIE MET RIJPE TANNINES
MAAKT DEZE WAAGHALS EEN MOOIE CONCURRENT VAN BAROLO-WIINEN.
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RODE WLN

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOC LENOTTICITA] 65

DEZE WIJN WORDT ENKEL IN DE GROTE WIINJAREN GEVINIFIEERD. BLEND VAN 70% CORVINA, 25% RONDINELLA, 5% MOLINARA.
HIJ WORDT GEMAAKT VAN DRUIVEN DIE NATUURLIJK GEDROOGD WORDEN OP FRISSE ZOLDERS VANAF DE 00GSTTIID TOT JANUARI.
HET IS EEN RIJKE, GECONCENTREERDE EN STERK ALCOHOLISCHE WIIN. ALTIJD ZEER DIEPE KLEUR, ZEER GECONCENTREERDE NEUS
EN FLUWELEN TEXTUUR. RIJKE AROMA'S VAN GEDROOGDE BOSVRUCHTEN EN HOUT DOOR DE LANGE LAGERING. MOOI BIJ STEVIGE
GERECHTEN ZOALS GEROOSTERDE VLEESSOORTEN, WILDGERECHTEN EN RIJPE KAZEN. TOP DEGUSTATIEWLIN.

CHATEAUNEUF DU PAPE [FRA] 67

GRANAATRODE ASSEMBLAGE VAN 95% GRENACHE EN 5% SYRAH. 75 JAAR OUDE WIINSTOKKEN. IN DE NEUS BOSVRUCHTEN, CACAO
EN CONFITUUR. IN'DE MOND VEELBELOVENDE TANNINES MET EEN GOEDE STRUCTUUR. PERFECT BIJ WILD, ROOD VLEES, EEND EN KAAS.
KREEG 1* IN DE GUIDE HACHETTE.

BAROLO GUIDOBONO LITAT 75
100% NEBBIOLO GRANAATRODE WIJN MET TYPISCHE ORANJE GLANS. COMPLEX EN ELEGANT. SAPPIGE WIIN BOORDEVOL MET FRUIT,
HOOG IN ZUREN EN RIJPE TANNINES.

CLIO MONASTRELL & CABERNET SAUVIGNON [SPAT 76

AARDSE EXPLOSIE VAN CHAMPIGNONS EN LEDER, BLAUWE BESSEN EN ZWARTE BESSENJAM.

KRUIDIG MET EEN LICHT PEPERTJE. BIJZONDER KRACHTIG MET EEN UITZONDERLIJK BALANS EN LENGTE.
[100/100 SCORE PARKER REVIEW]

BRUNELLO DI MONTALCING ARGIANO [ITAT 79

100% SANGIOVESE, IN DEZE GRANAATRODE BRUNELLO DOMINEREN OPSTUIVENDE AROMA'S VAN RIJP FRUIT, VLEES EN SOJA DE NEUS.
EEN BREDE, MAAR JONG AL ZEER TOEGANKELIKE STRUGTUUR MET RIJPE, SOEPELE TANNINES EN MOOIE ZUREN, LANGE EN INTENSE
AFDRONK.

NOON ECLIPSE [AUS] 86
EEN BLEND VAN GRENACHE EN SYRAH. EEN INTRIGERENDE NEUS VAN FRAMBOOS, GEDROOGDE KERS ZOETHOUT EN ZELFS CHOCOLADE.
EEN VOLLE BODY IN COMBINATIE MET MOOIE TANNINES EN EENUITSTEKENDE FINISH.
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